UNIVERSIDADE FEDERAL DE ALAGOAS - UFAL
SECRETARIA EXECUTIVA DOS CONSELHOS SUPERIORES — SECS/UFAL

ANEXO DA RESOLUCAO N° 34/2020-CONSUNI/UFAL

Anexo A - Plano de Ensino para o Periodo Letivo Excepcional (PLE)

I - IDENTIFICACAO Quimica de Alimentos - QUIB045

CURSO: Quimica Bacharelado

COMPONENTE CURRICULAR:
( ) OBRIGATORIO ( X ) OPTATIVO

PRE REQUISITO:
Bioquimica geral

NUMERO DE VAGAS TOTAL: 5

CO-REQUISITO:
(Se houver)

DOCENTE RESPONSAVEL: CH

Ana Catarina Rezende Leite 60 h

CARGA HORARIA TOTAL: 60h Teorica: 60h Pratica: 0

JUSTIFICATIVA:

(Justificar, abaixo, a oferta do componente curricular no periodo de Atividades Académicas Nao
Presenciais (AANPs), durante a vigéncia do Calendario Académico Excepcional, conforme a
Portaria n® 544/2020-MEC e a Resolugdo n° 34/2020-CONSUNI/UFAL)

A oferta de tal disciplina se faz necessaria baseando-se nos indicadores do numero de alunos que
estdo precisando cursar tal disciplina para conseguir finalizar a graduacgdo, pois se trata de uma
disciplina obrigatéria do final do curso de Quimica Bacharelado. Tal pardmetro foi discutido e
ratificado em reunides plenarias do nosso instituto (IQB).

II - EMENTA
Proteinas, Enzimas, Carboidratos, Lipideos, Antioxidantes, Toxicantes naturais, Aflatoxinas, Con-

servantes quimicos, Corantes naturais, Escurecimento ndo enzimatico, Aroma.

III - OBJETIVOS
O aluno absorva de uma forma geral a quimica de alimentos relacionando com disciplinas ja vistas
como quimica organica e bioquimica com os alimentos.

IV - CONTEUDO PROGRAMATICO
- Aminoacidos e Proteinas

- Carboidratos

- Lipideos

- Vitaminas / Antioxidantes

- Minerais

- Corantes

- Sabores

- Aditivos Alimentares

- Substancias Bioativas

- Tecidos Musculares Comestiveis

V -METODOLOGIA
Videoaula, férum, estudos dirigidos, elaboracdo de projetos, apresentacdo de seminario.




VI - PLATAFORMA/S ESCOLHIDA/S PARA AS ATIVIDADES ACADEMICAS NAO
PRESENCIAIS:

(Escolher uma ou mais plataforma/s de ensino a ser/serem usada/s pelo/a docente nas AANPs)
( x ) Ambiente Virtuais de Aprendizagem Institucionais (Moodle/SIGAA)

() Conferéncia Web - RNP

( x ) Google Meet

( )Zoom

() Google Classroom

() Site do docente

() Blog do docente

() Outros:

VII - FORMAS DE AVALIACAO
Semindrios, estudos dirigidos, debates e Projeto.

VIII - CRONOGRAMA DO COMPONENTE CURRICULAR

SEMANA DESCRICAO DAS ATIVIDADES PLANEJADAS

1 CONTEUDOS ABORDADOS:
Aminoacidos e Proteinas (Aula sincrona)

METODOLOGIA:
videoaula, Discussdo de Estudo Dirigido, (todas as atividades propostas serdo
desenvolvidas na plataforma Google Meets e Moodle).

PRATICAS AVALIATIVAS:
Estudo dirigido e participagdo no debate

2 CONTEUDOS ABORDADOS:
Lipidios (Aula sincrona)

METODOLOGIA:
videoaula, Discussdo de Estudo Dirigido, (todas as atividades propostas serdo
desenvolvidas na plataforma Google Meets e Moodle).

PRATICAS AVALIATIVAS:
Estudo dirigido e participacdo no debate

3 CONTEUDOS ABORDADOS:
Carboidratos (Aula sincrona)

METODOLOGIA:
videoaula, Discussdo de Estudo Dirigido, (todas as atividades propostas serdo
desenvolvidas na plataforma Google Meets e Moodle).

PRATICAS AVALIATIVAS:

Estudo dirigido e participacdo no debate
4 Avaliagdo da AB1 através da apresentacdo de semindrios (Atividade sincrona)
5 CONTEUDOS ABORDADOS:

Vitaminas (Aula sincrona)

METODOLOGIA:
videoaula, Discussdo de Estudo Dirigido, (todas as atividades propostas serdo
desenvolvidas na plataforma Google Meets e Moodle).

PRATICAS AVALIATIVAS:
Estudo dirigido e participacdo no debate




6 CONTEUDOS ABORDADOS:
Minerais (Aula sincrona)

METODOLOGIA:
videoaula, Discussdo de Estudo Dirigido, (todas as atividades propostas serdo
desenvolvidas na plataforma Google Meets e Moodle).

PRATICAS AVALIATIVAS:
Estudo dirigido e participacdo no debate

7 CONTEUDOS ABORDADOS:
Corantes/Sabores (Aula sincrona)

METODOLOGIA:
videoaula, Discussdo de Estudo Dirigido, (todas as atividades propostas serdo
desenvolvidas na plataforma Google Meets e Moodle).

PRATICAS AVALIATIVAS:
Estudo dirigido e participacdo no debate

8 CONTEUDOS ABORDADOS:
Aditivos Alimentares/Substancias Bioativas (Aula sincrona)

METODOLOGIA:
videoaula, Discussdo de Estudo Dirigido, (todas as atividades propostas serdao
desenvolvidas na plataforma Google Meets e Moodle).

PRATICAS AVALIATIVAS:
Estudo dirigido e participacdo no debate

9 CONTEUDOS ABORDADOS:
Tecidos Musculares Comestiveis (Aula sincrona)

METODOLOGIA:
videoaula, Discussdo de Estudo Dirigido, (todas as atividades propostas serdo
desenvolvidas na plataforma Google Meets e Moodle).

PRATICAS AVALIATIVAS:
Estudo dirigido e participacdo no debate

10 Avaliacdo AB2 através da apresentacdo de projeto (Atividade Sincrona)

IX - REFERENCIAS
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